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Ostschweizer
Backer-Confiseure

SONDERSCHAU , TRENDS AUS DER BACKEREI,
KONDITOREI UND CONFISERIE®

Mit einer gewohnt attraktiven Sonderschau sind auch in diesem Jahr die Ostschweizer Backer und Confiseure an der OFFA
in der Halle 9.0 vertreten. Das Ziel des Verbandes ist es, die Ausbildungsmaéglichkeiten ,Béacker-Konditor-Confiseur” sowie
den Verkaufsberuf ,Detailhandelsfachfrau“ einem grossen Publikum vorstellen zu kdnnen. Die Prasentation setzt sich aus
verschieden Elementen zusammen und bietet einen schénen Blick Uber das ganze Berufsfeld.

Lehrlingswettbewerb Bécker - Konditor - Confiseur:
Total 250 Lernende der Fachrichtung Confiserie oder Backerei, welche in der Konditorenfachschule St.Gallen, dem
GBS St.Gallen und dem BWZT Wattwil die Berufsschule absolvieren, présentieren einen Lehrlingswettbewerb zum
Thema ,Zirkus Mortale®.

Dabei zeigen die Lernenden, je nach Ausbildungsstand, kleine Meisterwerke aus verschieden Rohmaterialien. Zucker,
Schokolade, Marzipan oder unterschiedlichen Teigen, alles muss dabei essbar sein. Lernende im Abschlussjahr zeigen
ihre Schaustticke und Schaubrote.

Ausbildungskurs:
In einer speziell eingerichteten Confiserie werden die Lernenden des 2. Lehrjahres in die Kunst der Praliné Herstellung
eingefiihrt. Unter Anleitung von ausgewiesenen Konditormeistern stellen die Lernenden verschiedene Pralinés, gegos-
sene Figuren aus Schokolade und Spezialitaten her.

Wettbewerb von Lernenden der Verkaufsbranche:
In einer Backerei Konditorei-Confiserie suchen Kunden und Kundinnen originell verpackte Geschenke. Sie mdchten
sich und anderen Personen eine Freude machen. Aus diesem Grund dirfen sich auch die Lernenden im Beruf Detail-
handelsfachfrau an einem Wettbewerb messen. Sie zeigen ihren persénlichen Ausstellungstisch zu einem frei wahlba-
ren Thema. Neu in diesem Jahr gestallten die angehenden Fachfrauen ihren Tisch am Mittwoch und Donnerstag wah-
rend der Ausstellung. Die Besucher kdnnen den Auszubildenden bei ihrer Arbeit zusehen und miterleben, wie die scho-
nen Geschenkpackungen entstehen.

Backen fiir Kinder

Die kleinen Besucher der OFFA, unser zukiinftiger Nachwuchs in der Branche, sollen fiir das Backen von feinen Gebécken
begeistert werden. In einer kleinen Backstube innerhalb unserer Ausstellungsflache bekommen die Kinder die Méglichkeit,
ein Zopfli oder ein Tierli aus Teig zu formen. Dieses kdnnen sie direkt nach dem Backen mit nach Hause nehmen. Lernende
des 2. Lehrjahres unterstiitzen die kleinen Backerinnen und Bécker.

Laden und Café
Wer nach der Besichtigung unserer Ausstellung der slissen Versuchung nicht widerstehen kann, hat die Mdglichkeit,
sich in unserem Café mit einem frischen Patisserie oder einem feinen Tortenstiick und einer herrlich duftenden Tasse
Kaffee zu verwdhnen. Wir freuen uns, Sie an unserem Stand begrissen zu dirfen. Fur allféllige Fragen stehen wir
Ihnen gerne zu Verfiigung.
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