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Jetzt buchen! ‘
Sichern Sie sich Ihre
Location fur 2019.
Verglinstigte Preise
von Sonntag
bis Donnerstag




Dies sind unsere Mentlivorschlage

A

Serviert

Vorspeise
Mulligatawny-Suppe

*k K

Hauptgang
Schweinsbraten
Beringer Gravy-Sauce
Sweet potato slices
Grilliertes Gemuse

B

Serviert

Vorspeise
Caesar’s salad
CroGtons, Parmesan

*k Kk
Suppe
Kastaniencremesuppe
mit Pistazienrahmhaube

*k K

Kk

Hauptgang
Dessert Gebratene Maispoulardenbrust
Blueberry Cheesecake Madeirajus
Kartoffeltirmchen
*pro Person CHF Wintergemuse
119.-
‘ Dessert
**pro Person CHF Bratapfel mit Nussfullung

1 29 —_ an Vanillesauce

. ) *pro Person CHF
Nachservice (optional)

CHF 5.50 pro Person ’I 5 5 -

**pro Person CHF

1671.-

Nachservice (optional)
CHF 7.50 pro Person

Alle Meniis inkl. Getrankepaket zum Abendessen

Welcome-Drink, Wein, Bier, Softgetranke, Kaffee und Tee im Package wahrend des Essens
(max. 5 Stunden), spatestens bis 24 Uhr, enthalten. Getranke nach dem Dessert oder spatestens
nach 24 Uhr sind an der Bar auf Rechnung erhaltlich. Ab 24 Uhr fallen Nachtzuschlage an.

Optional

Kleiner Apéro Mittlerer Apéro Grosser Apéro

Nussli, Chips, Salzgeback 4er Schalchen mit Oliven, Foccaciabrotwiurfel gefullt

pro Person CHF 2.20 Sbrinz-Kasestucken, Pantli, mit Anti-Pasti-, Thon- und
Antipasti, Sauerteigparisette Krauterfrischkdase-Mousse;
pro Person CHF 3.50 Cherry-Tomate mit Basilikum-

Mozzarella-Spiesschen, Melone
mit Landrauchschinken-
Spiesschen

pro Person CHF 7.—-

*Sonntag bis Donnerstag **Freitag und Samstag (Preise exkl. 7.7% MwSt, Preisanderungen vorbehalten)



C

Serviert

Vorspeise
Scandinavian starter
Tatar vom Lachs und Rentierschinken

Kk ok

Suppe
Tomatencremesuppe
Basilikumrahm
*k Kk
Hauptgang
Rindshohricken am Stuck
gebraten aus dem Tannenrauch
Wacholderjus mit Gin
Kartoffel-Steckriben-Puree
Cocobohnen

*kk

Dessert
Spekulatius-Mandarinen-Quarkcréme

*pro Person CHF

175.-

**pro Person CHF

181.—

Nachservice (optional)
CHF 9.50 pro Person

*Sonntag bis Donnerstag **Freitag und Samstag

D

Buffet

Vorspeise
7 Sorten Salat
mit verschiedenen Dressings

*hk

Hauptgang
Geschmorte Rindsschulter
mit Meerrettich
Currysiertes Schweinsgeschnetzeltes
mit Cider

Beilagen
Pilavreis, Bratkartoffeln

Glasierte Karotten, Ackerbohnen

Sauce
Weisse Krauteremulsion

Vegetarisch
Gemusestrudel

*hk

Dessert
Dattel-Zimt-Créme, Maronimousse,
Cake Carreé Triologie,
Profiteroles gefullt, Vermicelles,
Mamma Mia, Fruchtsalat,

Mini Meringues mit Rahm,
Glacé assortiert (6 Sorten)

*pro Person CHF

150.-

**pro Person CHF

154.-

(Preise exkl. 7.7% MwsSt, Preisanderungen vorbehalten)



E F

Buffet Buffet
Vorspeise Vorspeise
8 Sorten Salat mit 8 Sorten Salat
verschiedenen Dressings mit verschiedenen Dressings
Gronland Crevetten-Cocktail, Graved Lachs, Rentierschinken,
Forellenfilet in Dillmarinade, Pasteten- und Terrinen-Quartetto
Hausterrine, Hauspastete, Cumberlandsauce
Cumberlandsauce Anti i iati it oli Duett
Smérrebrod, Knackebrot ntipastivariation mi iven-Due

Smorrebrod, Knackebrot

*kk

*Kk

Hauptgang H ¢
Von der Carving-Station Sirloi al"g:_ging brat
Niedergegartes Flankensteak (2" Cut) frtoin am >tuck gebraten

Blanquette de veau
Chicken «Stroganoff» mit Peperoni,

Champignons und Chili Beilagen .
Kartoffelgratin,
Beilagen roter Carmarque-Reis, Pasta,
Bratkartoffeln, Schwabische grine Bohnen, Blumenkohl-Mimosa,
Eierspatzle, Kanadischer Wildreis, glasierte Pfalzer
Karottenstabchen, Brokkoli
mit Mandeln, Kohlrabi . . M
Chimmichurri, Sauce Choron
Sauce .
Rotweinreduktion Vegetarisch

Kartoffelgnocchi, Safransauce
Vegetarisch
Quorn Geschnetzeltes «Stroganoff»

*hk

Dessert
e Stracciatellacreme mit Glihweinkirschen,
Dessert Orangenragout mit Schoggimousse,
Zimt-Apfel-Creme, Eierlikdrcreme, Waldmeistergrutze, Mini Amaretti,
Red-Velvet-Muffin, Blueberry-Muffin, Ofenchuchli gefullt, Tiramisu,
Marmor-Muffin, Engadiner Nusstorte, Toggenburger Schlorzifladen, St.Galler
Quark-und Zwetschgen-Cakewurfel, Klostertorte, Mini Patisserie assortiert,
Punschkugel, Vermicelles, Exotischer Fruchtsalat, Vermicelles,
Brandteig-Choux gefullt, Fruchtsalat, Mini Meringues mit Rahm, Glacé assortiert
Mini Meringues mit Rahm, (6 Sorten)
Glacé assortiert (6 Sorten) .
Kasebuffet
Kaseplatte mit Hart- und Weichkase Ostschweizer Kaseauswahl
Birnenbrot, Baumnusse, Kimmel, mit Birnenbrot, Baumnussen, Kimmel,
Trockenfrichte, Brotauswahl, Butter Trockenfruchten, Brotauswahl, Butter
*pro Person CHF *pro Person CHF
165.- 185.-
**pro Person CHF **pro Person CHF

171.- 191.-

*Sonntag bis Donnerstag **Freitag und Samstag (Preise exkl. 7.7% MwSt, Preisanderungen vorbehalten)



Das Angebot gilt fur Veranstaltungen in
den festlich gestalteten Hallen jeweils
ab Mitte November bis Ende Dezember
2019 (je nach Verfugbarkeit).

Folgende Leistungen sind in den Preisen
enthalten: MenU gemass Auswahl

als Buffet oder serviert, Getrankepaket,
festlich gestalteter Bankettraum
(«Moststube» fur ca. 70 -150 Personen,
«Nordlicht» fur ca. 150 - 250 Personen,
«Christmas in the City» ca. 250-500
Personen), Buhne, einfache Beschal-
lungsanlage und Buhnenbeleuchtung,

Beispiele von bisherigen Anlassen.

3

Stimmungslicht, Tischdekoration.

Von den Menuvorschlagen abweichende
Lésungen zur Verpflegung sind nach
Absprache selbstverstandlich moglich.
Gerne unterstltzen wir Sie bei der
Programmgestaltung und der Insze-
nierung (gegen Aufpreis).



Begeistern Sie Ihre Gaste in einer unserer drei Top-
Locations - erstklassige Menus und stimmungsvolles
Ambiente inklusive. Ideal ab 100 Personen.

Ob Weihnachtsfeier oder Jahresabschluss — in unseren Packages ist alles ent-
halten, was ein tolles Fest ausmacht: Ein edles Mend, ein erlesenes Getranke-
angebot und drei Locations zu den Themen «Nordlicht, Christmas in the City und
Moststube» machen Ilhren Anlass einzigartig. Dank unserer Pauschalangebote
behalten Sie die Kosten im Griff und halten Ihren Aufwand gering.

Tipp: Feiern Sie unter der Woche und profitieren Sie von verglnstigten Tarifen.

Anmeldung und Informationen:
sandra.vogler@congressevents.ch
+4171 242 0128

congressevents.ch




Congress
Events
St.Gallen

o

QUALITY onosine ) Olma Messen
/——
Our Passion Gastlichkeit und Genuss N\ St.Gallen



